
13,40
15,00

18,75
20,35

19,25
19,80
48,15
10,45
10,45
11,50
13,15

19,80
11,50
11,75
9,60
9,60
9,10
8,60

12,50

2 Pax

25,70
29,60
36,95
41,60
26,25

1 Pax

15,00
16,05
19,55
21,20
14,45

4,55
4,85
8,95
8,40

15,55

15,25
13,40
10,45
11,75
15,75

20,90

15,55
14,95
15,50
15,50
15,50
13,55
13,55
9,10

11,95
16,85

38,00

48,70

25,70

3,50
5,90
9,40

11,10
10,65
11,50
11,50
9,40

14,45
9,10
8,55

11,75
11,25
24,10

8,45

8,45

9,90
7,45
4,95
5,95
4,95

9,90
9,10

11,05
9,90
7,45

9,10

10,25
9,45

10,95

9,20
9,10
9,30

10,20

10,45 • MOMS INNKLUDERT •

ALL MAT DE ER INNE
GARNITYR

FORRETTER
Brød med hvitløksmør .........................................................
Katalan brød med serrano skinke, tomat og olivenolje .....
Friterte små blekkspruter ................................................
Reker i hvitløk ......................................................................
Fritert camembert med blåbær ..................................
Dampkokte blåskjell ........................................................
Blåskjell på sjømannsvis .....................................................
Stekte små blekkspruter .....................................................
Saharan blekksprut .............................................................
Paprika «Padrón» .......................................................................
Hvitløk sopp ...............................................................................
Eggerøre av sopp med reker .............................................
Sjømatcocktail med avokado .............................................
Serrano skinke (Ibérico - Pata Negra) ......................................

SALATER OG SUPPER
Avokado salat (tomater, salat, løk, avokado, grønne
Og sorte oliven og gulrot) .........................................................
Tun salat (tomater, salat, løk, gulrot, tunfisk, asparges,
Oliven og hardkokte egg) ...............................................
Huset salat (frugter af sæsonen, tørrede frugter
Og palma-honning) .........................................................
Skalldyrsuppe .................................................................
Kyllingsuppe ........................................................................
Hvitløksuppe ...................................................................
Tomatkremsuppe ............................................................

PASTA OG PIZZARETTER
Spaghetti / Makkaroni / Tagliatelli / Tortellini
	 Velg dine sås:
	 Carbonara / Bolognese / Matriciana / Arrabiata .....................
	 Tomat ...................................................................................
	 Frutti di mare / Reker ........................................................
Ovnsstekt lasagne ...........................................................
Pizza Margherita (tomat og mozzarella) .........................
Pizza Capricciosa (tomat, mozazrella, skinke,
champignoner, tunfisk og oliven) ...............................
Pizza 4 Stagioni (tomat, mozzarella, løk, skinke,
champignoner, ansjos og egg) ..............................
Pizza al Funghi (tomat, mozzarella og champignoner) ..
Pizza Mare e Monti (tomat, mozzarella, champignoner,
reker og oliven) ...........................................................
Pizza di Pollo (tomat, mozzarella, løk,
kyllingkjøtt og oliven) ......................................................
Pizza Arrabiata (tomat, mozzarella og sterk saus) .........
Pizza Prosciutto (tomat, mozzarella og skinke) .............
Pizza Vegetariana (tomat, mozzarella, champignoner,
oliven og løk) ..................................................................
Pizza Tropical (tomat, mozzarella,
ananas, skinke og løk) ....................................................

CANARIAN SPECIALITIES
Kanariska potatis med mojo sås ..............................
Suppe av Dagen: Grønnsaker / Lentils / Rancho Canario ....
Salat med gedeost ....................................................
Grillet hvitgeitost med mojo sås ........................................
Torsk a la canaria ..........................................................
Kandiseret salt torsk på en bund af kartofler,
og canariske “pisto” .................................................
Tonfisk adobo .......................................................
Kycklig på kanarisk sett ...........................................
Kanin i salmorejosås ................................................
Syltede svinekød bøf og palma-honning ................
Kalvekøds bøf med “almogrote” sauce
og kandiseret løg .....................................................

FISK - SKALDJUR
Färsk fisk ...................................................................
Stekt sjötunga ....................................................................
Sjötunga på sjömannsvis .........................................
Färsk laxfilet (med dill saus) .........................................
Stekt chernefilet (kanarisk fisk) ..........................................
Grillat färsk laxfilet ..............................................................
Chernefilet a la bilbaína (kanarisk fisk) .....................
Grillat färsk sardiner ...........................................................
Stekta stora havsräkor .......................................................
Stekta sepiabläckfiskar “chocos” ......................................
Grillade mixet färsk fisk for 2 personer (mixet fisk,
sepiablæksprutter og små bläckfiskar) ..........................
Grillade skaldjur for 2 personer
(champi, stora havsräkor, räkor, musslor,
blåmusslor och små bläckfiskar) ...................................
Blandat frittert (stora havsräkor, räkor, små bläckfiskar,
sepiabläckfisk og bläckfiskringar) .............................

PAELLAS
Köttpaella ....................................................................
Paella valenciana .............................................
Skaldjurpaella ..................................................
Husets paella ...................................................
Paella vegetariana .......................................................

KÖTTRÄTTER
Grillat entrecote .........................................................................
Entrecote og velg dine sås: 
	 (Peppar / Roquefort / Champignon / Almogrote
	 Marinade og palmehonning / Eple / Sennep / Boletus)
Grillat steak ................................................................................
Steak og velg dine sås: 
	 (Peppar / Roquefort / Champignon
	 Almogrote / Marinade og palmehonning
	 Eple / Sennep / Appelsin / Boletus)
Schnitzel av kalvekött med vitlök ..............................................
Berlin steak (med eple og fritert løk) .............................
Chateaubriand ......................................... (min. 2 pers.)
Grillat fläskkotelett .....................................................................
Panert svinekotelett ........................................................
Panert fläskkotelett ....................................................................
Svinsteak og velg dine sås:
	 (Peppar / Roquefort / Champignon
	 Almogrote / Marinade og palmehonning
	 Eple / Sennep / Appelsin / Boletus)
Lammekoteletter ........................................................................
Wienerschnitzel ...............................................................
Kylling i vitlök ..................................................................
Grillat Kyllingbryst ......................................................................
Panert Kyllingbryst ...............................................................
1/2 Grillat Kylling med Pomfritter og Salat ....................
Hel grillet kylling til å gå (nei garnityr) ...........................
Gourmetburger av svart svinekjøtt, 200 g
(mesclun, cheddarost, karamellisert løk, grillsaus
og pommes frites) ..................................................
Grillat Kötträtter (av vekt)


