
13,40
15,00

18,75
20,35

19,25
19,80
48,15
10,45
10,45
11,50
13,15

19,80
11,50
11,75
9,60
9,60
9,10
8,60

12,50

2 Pax

25,70
29,60
36,95
41,60
26,25

1 Pax

15,00
16,05
19,55
21,20
14,45

4,55
4,85
8,95
8,40

15,55

15,25
13,40
10,45
11,75
15,75

20,90

15,55
14,95
15,50
15,50
15,50
13,55
13,55
9,10

11,95
16,85

38,00

48,70

25,70

3,50
5,90
9,40

11,10
10,65
11,50
11,50
9,40

14,45
9,10
8,55

11,75
11,25
24,10

8,45

8,45

9,90
7,45
4,95
5,95
4,95

9,90
9,10

11,05
9,90
7,45

9,10

10,25
9,45

10,95

9,20
9,10
9,30

10,20

10,45 • MOMS INCLUDERAT •

ALL MAT DE ÄR MED
GARNERING

FÖRRÄTTER
Bröd med vitlöksmör ...........................................................
Katalansk bröd med serrano skinka, tomat och oliverolja
Fritterade små bläckfiskar ..............................................
Räkor i vitlök ........................................................................
Fritterad camembert med balbär ..............................
Ångade blåmusslor ........................................................
Blåmusslor på sjömannsvis ................................................
Stekta små bläckfiskar ........................................................
Saharan bläckfisk ................................................................
Paprika «Padron» .......................................................................
Vitlök champinjoner ..................................................................
Äggröra med svamp och räkor ...........................................
Skaldjurscocktail med avokado ..........................................
Serrano skinka (Ibérico - Pata Negra) ......................................

SALLADER OCH SOPPOR
Avokado Sallad (tomat, sallad, lök, avokado,
gröna och svarta oliver och morot) ...........................................
Tonfisksallad (tomat, sallad, lök, morot, tonfisk, sparris,
hårdkokt ägg) ..................................................................
Husets Sallad (säsongens frukter, torkade frukter
och vinägrett från palm honung) .....................................
Skalldjursoppa .................................................................
Kycklingsoppa .....................................................................
Vitlöksoppa ......................................................................
Tomatkremsoppa .............................................................

PASTA OCH PIZZRÄETTER
Spaghetti / Makkaroner / Tagliatelli / Tortellini
 Välj din såser:
 Carbonara / Bolognesa / Matriciana / Arrabiata ...................
 Tomat .....................................................................................
 Frutti di mare / Räkor ............................................................
Ugnsstekt Lasagna ..........................................................
Pizza Margherita (tomat och mozzarella) ........................
Pizza Capricciosa (tomat, mozzarella, skinka, champinjoner,
tonfisk och oliver) ........................................................
Pizza 4 Stagioni (tomat, mozzarella, lök, skinka, champinjoner,
sardeller och ägg) ..................................................
Pizza al Funghi (tomat, mozzarella och champinjoner) ..
Pizza Mar e Monti (tomat, mozzarella, champinjoner,
räkor och oliver) ..........................................................
Pizza di Pollo (tomat, mozzarella,
lök kycklingkött och oliver) ..............................................
Pizza Arrabiata (tomat, mozzarella och stärk sås) ..........
Pizza Prosciutto (tomat, mozzarella och skinka) ............
Pizza Vegetariana (tomat, mozzarella, champinjoner,
oliver och lök) ..................................................................
Pizza Tropical (tomat, mozzarella, ananas,
skinka och lök) ................................................................

CANARIAN SPECIALITIES
Kanariska potatis med mojo sås ..............................
Soppa av dagen: Grönsaker / Linser / Rancho Canario ........
Sallad med getost ....................................................
Grillad vit ost ......................................................................
Torsk a la canaria ..........................................................
Kanderad, salt torsk på en bädd av potatis
och kanarisk “pisto” .................................................
Tonfisk adobo .......................................................
Kycklig på kanarisk sett ...........................................
Kanin i salmorejosås ................................................
Fläsklägg i palm honung .........................................
Kalvstek i “almogrote” sås
och kanderad lök .....................................................

FISK - SKALDJUR
Färsk fisk ..................................................................
Stekt sjötunga ....................................................................
Sjötunga på sjömannsvis .........................................
Färsk laxfilet (med dillsås) ...........................................
Grillad färsk laxfilet ............................................................
Stekt chernefilet (kanarisk fisk) .........................................
Chernefilet a la bilbaína (kanarisk fisk) ...................
Grillad färsk sardiner ........................................................
Stekta stora havsräkor ......................................................
Stekta sepiabläckfisk “chocos” ........................................
Grillad färsk fisk för 2 personer (olika sorter fisk,
sepiabläckfisk och små bläckfiskar) .............................
Grillad skaldjur för 2 personer
(champi, stora havsräkor, räkor, musslor,
blåmusslor och små bläckfiskar) ...................................
Blandat frittert (stora havsräkor, räkor, små bläckfiskar,
sepiabläckfisk, bläckfiskringar) .................................

PAELLAS
Köttpaella .....................................................................
Paella valenciana .............................................
Skaldjurpaella ..................................................
Husets paella ...................................................
Paella vegetariana .......................................................

KÖTTRÄTTER
Grillad entrecote ........................................................................
Entrecote och välj din såser: 
 (Grönpeppar / Roquefort / Svampsås / Almogrote
 Marinad och Palmhonung / Äpple / Senap / Boletus)
Grillad steak ..............................................................................
Steak och välj din såser: 
 (Grönpeppar / Roquefort / Svampsås
 Almogrote / Marinad och Palmhonung
 Äpple / Senap / Apelsin / Boletus)
Schnitzel av kalvekött med vitlök ............................................
Berlin oxfilét (äpple och friterad lök) ..............................
Chateaubriand ......................................... (mín. 2 pers.)
Grillad fläskkotelett ...................................................................
Panerad fläskkotelett .........................................
Grillad svinsteak ..............................................
Grillad svinsteak och välj din såser:
 (Grönpeppar / Roquefort / Svampsås
 Almogrote / Marinad och Palmhonung
 Äpple / Senap / Apelsin / Boletus)
Lammekoteletter ........................................................................
Wienerschnitzel ...............................................................
Kyckling i vitlök ...............................................................
Grillad kycklingbryst i vitlök ......................................................
Panerad kycklingbryst .........................................................
1/2 Grillad kyckling med pommes frites och sallad .....
Hel grillad kyckling att gå (nej garnering) ....................
Svart fläsk gourmetburgare, 200 g
(mesclun, cheddarost, karamelliserad lök,
barbecuesås och pommes frites) ..........................
Grillad Kötträtter (efter vikt)


